
Auch den Verwendern

■ Goldrichtig für alle Lieb-
haber unverfälschten
Kartoffelgeschmacks.

■ Eine beliebte Kartoffel-
spezialität, die Gäste
gewinnt und wirtschaftlich
überzeugt.

■ Ein Qualitätsprodukt
aus bester Rohware.

■ Vielseitig zu verarbeiten:
In Fritteuse, konventio-
nellem Ofen, Combi-Dämpfer,
Pfanne.

Jede Menge Vorteile, die allen schmecken!

Nährwerte in g:
(Durchschnittsanalyse pro 100 g tiefgefrorenem Produkt)

Kohlenhydrate: ...................................21,5
Fett: ..................................................5,0
Eiweiß: ...............................................2,5
kj: ....................................................593
kcal: ..................................................141

Art.-Nr.: .........................................1063
VE: ........................................4 x 2500g
EAN-VE: ........................ 8 710438 024517
EAN-Beutel: ...................8 710438 024500
VE pro Palette: ....................................81

(9 Lagen à 9 Kartons)

Zubereitung:

P R O D U K T D AT E N

Potato Wedges®
American Style

Fakten

Portionierung:
Stückgewicht .........................................................................................................ca. 20 g
Stück pro Beutel ..................................................................................................... ca. 125
Ergibt 17-25 Portionen à 100-150g = 5-8 Stück als Beilage zum klassischen Hauptgericht
Ergibt 12-17 Portionen ...................... à 150-200g = 8-10 Stück als Hauptkomponente

Administrative Daten Zutaten:

Kartoffeln, pflanzliches Öl.

Fritteuse: ...bei 180 °C, 2-3 Minuten
Für ein optimales Frittierergebnis empfehlen wir die Verwendung von Phase Goldflex Frittierfett.

Combi-Dämpfer: ...bei 220 °C, 10-14 Minuten
Die Angaben beruhen auf Tests mit dem Rational Combi-Dämpfer ClimaPlus Combi (CPC).

Konventioneller Ofen: ...bei 225 °C, ca. 25 Minuten
Potato Wedges® nach ca. 12 Minuten wenden.

Pfanne: ...bei mittlerer Hitze, 7-8 Minuten
Potato Wedges® regelmäßig wenden.
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