
Für weltmeisterliche Umsätze: 
das McCain Südafrika-Paket 

Bestellen Sie noch heute! 

Rechtzeitig zu den heißen  
Fußballwochen
 
✓ Ab Juni blickt alle Welt nach Südafrika

✓ McCain macht Ihnen dazu attraktive Angebote

✓ �Umsatzstarke Fan-Snacks, Gratis-Servierhilfen,  
Tischaufsteller inklusive individuellem Inlay

Alle Infos dazu im Innenteil!

Und profitieren Sie von den  
McCain Südafrika-Wochen
✓ �Südafrika-Paket: Bestellen Sie Fry ’n’ Dip und die beliebten Fingerfood-Produkte und 

sichern Sie sich gratis Servierhilfen und VKF-Materialien.*

✓ �Individuelle Werbemittel: gratis abzufordern über den McCain PromoMaker.  
Nutzen Sie dabei die kreativen Namensvorschläge zur individuellen Bewerbung der Produkte.  
Fragen Sie Ihren McCain Ansprechpartner.

✓ �Chakalaka-Dip: So bringen Sie Ihren Gästen den Geschmack Südafrikas.

* �Max. 5 Aktionen je Kunde. Bestellen Sie wie gewohnt bei Ihrem McCain Ansprechpartner. Wenn Sie bei Ihrem  
Großhändler bestellen, schicken Sie uns eine Rechnungskopie, aus der klar hervorgeht, wie viele Kartons Sie  
geordert haben. Die Rechnungskopien schicken Sie bitte an McCain Food Service, Kölner Straße 10b,  
65760 Eschborn/Taunus, Fax 06196 900237. Bei Fragen zum Produkt oder zur Aktion wenden Sie sich  
einfach an Ihren zuständigen McCain Ansprechpartner. Ihren Ansprechpartner finden Sie ganz einfach unter  
www.mccain-foodservice.de oder bekommen Sie telefonisch unter 06196 90020.
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Nutzen Sie die  

vorteilhaften McCain  

Südafrika-Angebote!



Bestellen Sie jetzt Ihr Südafrika-Paket  
und sichern Sie sich alle Vorteile!

Profitieren Sie vom WM-Feeling
In den WM-Zeiten blicken alle nach Südafrika. Nutzen Sie diese kollektiven Gute-Laune- 
Wochen und servieren Sie Ihren Gästen köstliche Snacks und das Südafrika-Feeling.  
 
Geben Sie Ihren Fingerfood-Snacks attraktive Namen, zum Beispiel:

✓ �Fry ’n’ Dip: Weltmeister-Pommes, Fankurven-Pommes, South African Ship-Fries oder  
African Potato Boats

✓ Chicken Wings: Flügelstürmer, La Ola-Wings oder Crazy Fan Wings

✓ Hot Fiesta Poppers: WM-Poppers, Fan Snack oder Hot African Party-Poppers

✓ �Calavo Guacamole California Supreme: WM-Dip Avocado, Halbzeit-Dip Avocado oder  
Champions-Dip Avocado

Tipp: Servieren Sie die Snacks am besten stilgerecht in den von McCain gelieferten Holzschiffchen.

Südafrika-Stimmung garantiert 

McCain Südafrika-Paket 
Rüsten Sie sich jetzt für die kommenden WM-Wochen.  
Bestellen Sie die beliebtesten McCain Produkte und profitieren Sie doppelt:  
mit weltmeisterlichem Umsatz und attraktiven Servierhilfen.  
Das McCain Südafrika-Basispaket:

 
Bestellen Sie jetzt 10 Kartons Fry ’n’ Dip und 5 Kartons Fingerfood  
(Chicken Wings oder Hot Fiesta Poppers) und Sie bekommen gratis: 
✓ 300 Holzschiffchen „Flying Dutchman“ (225 x 110 x 30 mm) 
✓ 10 Acryl-Tischaufsteller (110 x 55 x 175 mm) 
✓ dazu individuelle Südafrika-Inlays mit Ihrem Logo (über den PromoMaker*)

 
Profitieren Sie noch mehr vom McCain Südafrika-Zusatzpaket: 
Bestellen Sie zusätzlich 2 Kartons Guacamole und Sie bekommen  
✓ noch einmal 200 Holzschiffchen „Flying Dutchman“ gratis on top

* �Um Ihre individuellen Werbemittel mit dem PromoMaker herzustellen,  
wird Sie Ihr McCain Verkaufsberater persönlich ansprechen.

VKF-Material im 

Wert ca.60 E

VKF-Material im 

Wert ca.20 E

Plakative Werbemittel und ein authentisches  
Chakalaka-Rezept für weltmeisterliche  
Umsätze 
 
Bringen Sie Ihre Gäste auf den  
Südafrika-Geschmack. Mit plakativen  

Tischaufstellern im Fußball-Design.  
Und mit einem selbstgemachten  

Chakalaka-Dip oder unserer fertig  
gewürzten Premium-Guacamole,  

die bestens zu Fry ’n’ Dip und  
Fingerfood passt. 

Chakalaka 
Die Zutaten (für 10 Portionen): 
4 Knoblauchzehen (zerdrücken) 
2 Zwiebeln (in dünnen Scheiben) 
2 grüne Paprikaschoten (in Streifen) 
2 Chilischoten (gehackt) 
2 rote Paprikaschoten (in Streifen) 
2 gelbe Paprikaschoten (in Streifen) 
1000 g Möhren (gehobelt) 
800 g Weißkohl (gehobelt) 
200 ml Olivenöl 
2 Esslöffel Cayennepfeffer & Paprikapulver 
2 Dosen Erbsen 
Salz & Pfeffer 
Zubereitung 
Knoblauch, Zwiebeln & Chilischoten in 100 ml  
des Olivenöls anschwitzen. Dann Paprika 
dazugeben und unter Rühren 2–3 Minuten garen 
lassen. Anschließend Möhren, Kohl, Cayennepfeffer, 
Paprika und 100 ml Öl dazugeben und weiterbraten. 
Nun die Erbsen dazugeben und mit Salz & Pfeffer nach 
Belieben abschmecken. Tipp: Einige Stunden ziehen lassen, 
dann entwickelt sich der Geschmack am besten. Der Dip ist 
warm und kalt ein Genuss.


